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Ausgezeichnete Sauberkeit und Hygiene mit Kersia-
Reinigern in der Kaserei Matten in Hunenberg

Eine der wenigen noch aktiven Kasereien im Kanton
Zug ist die traditionelle Kaserei Matten GmbH in Hi-
nenberg.

Der Kasermeister und Milchkaufer Karl Schwyter stellt
dort die bekannte Innerschweizer Késesorte Sbrinz
AOP her. Wie in der Lebensmittelindustrie Gblich, und
auch insbesondere in der Milchwirtschaft bei der Her-
stellung von Rohmilchkése, ist die Rohstoffqualitdt und
Hygiene dusserst wichtig.

Die Milchlieferanten flr Extrahartkdse Sbrinz AOP sind
sehr strengen Qualitatsvorschriften unterstellt, damit bei
derim Minimum 18 Monate dauernden Reifung keine Fehl-
garungen und somit Qualitatseinbussen im Kase entste-
hen.

Die hohe Qualitatder Heumilchwird auch nach der Anliefe-
rung in die Kaserei weiter garantiert. Dazu ist einerseits die
konsequente Kontrolle der Rohmilchqualitat wichtig und
andererseits hat der Betrieb selber eine perfekte Sauber-
keit einzuhalten.

Durch Kontakte mit Berufskollegen erfuhr Karl Schwyter,
dass diese sehr zufrieden mit den Kersia-Reinigern (ehe-
mals Hypred) von Thommen-Furler AG sind.

Die Betriebshygiene konnte in einigen Kasereien verbes-
sertwerden, und teilweise stiegen sogar die Taxationswerte
an. Diese Erfahrungen haben Karl Schwyter am Interesse
und schliesslich auf die Umstellung zu den Kersia-Reini-
gern bestarkt.

Seit die in Riti bei Buren hergestellten CIP-
Reiniger Deptal WS und Deptacid NT bei ihm
im Einsatz stehen, sind die Milchleitungen sowie
der Separator einwandfrei sauber geworden.

\ —-ﬂ g— -0 W

Karl Schwyter, Kaserei Matten GmbH, Matten 12, 6331 Hinenberg

Seit die in RUti bei BUren hergestellten CIP-Reiniger Deptal
WS und Deptacid NTbeiihmim Einsatzstehen, sind die Milch-
leitungen sowie der Separator einwandfrei sauber geworden.

Die verbesserte Sauberkeit der Kasepresse mit den Kersia-
Schaumreinigern und auch die glanzend sauberen Leitungen
mit den neuen CIP-Reinigern seien deutlich zu erkennen,
ausserte sich der Kasermeister dazu.

Die regelmassige Unterstitzung beim Kunden vor Ort und
die Erstellung von QS-Dokumenten wird von den Hygiene-
beratern der Firma Thommen-Furler AG gewahrleistet.

Diese Unterlagen sind wichtige Elemente bei der erfolgrei-
chen Auditierung der Kasereien und Lebensmittelbetriebe.

Kersia ist das Mehr an sich erganzenden Fahigkeiten und Fa-
chwissen fuhrender Unternehmen, die Lésungen zur Verbes-
serung der Erzeugerleistung und Wertschépfung fur die Lebens-
mittelindustrie bieten.

Thommen-Furler AG ist seit 2011 der strategische Vertriebs- und
Formulierungspartner der Kersia-Gruppe fiir die Schweiz im Be-
reich «<Hygiene in der Lebensmittelindustrie».
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